
CATERING
 KARTE 
ATE ING
 KARTE 



CATERINGKARTE          2



CATERINGKARTE          3



CATERINGKARTE          4



CATERINGKARTE          5



CATERINGKARTE          6



CATERINGKARTE          7



CATERINGKARTE          8



CATERINGKARTE          9



CATERINGKARTE          10



CATERINGKARTE          11



CATERINGKARTE          12



CATERINGKARTE          13



CATERINGKARTE          14

Preis pro Person 
38,00 €

Vorspeisen

» Auswahl an hausgebackenem Brot und Focaccia                                          	
    dazu Kräuterquark, Tomatensalsa und Curry-Mangobutter

» Auswahl an frischen Blattsalaten mit Granatapfel-Balsamico &  		
   Joghurt-Orange Dressing & Toppings 

» Bunter Linsensalat mit gerösteten Walnüssen und Paprikarelish

» Spinat-Ricottabällchen an leichter Knoblauch -Kräutersauce

» Gebratenes Gemüse mit Balsamico und kalt gepresstem Olivenöl

» Ziegenkäse mit Aprikosen-Rosmarinsalsa

 
Hauptgerichte

» Gefüllte Aubergine mit Gemüsecouscous                                                   	
    in feiner Tomaten-Estragonsauce 

» Kleine gebackene Kartoffeln

» Buntes Grillgemüse

»Linsen-Kartoffelbratling auf Salbei-Honigmöhren & leichtem Rahm

» Süßkartoffel-Frittate an Sesam-Lauch

 
Nachspeisen

» Gebratene Ananas mit Kokos Panna Cotta

» Herbes Schokoladenmousse an Kirschragout
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Preis pro Person 
38,50 €

Vorspeisen

» Kleine Auswahl an ofenfrischem Baguette, dazu Kräuterbutter

» Avocado-Mangosalat mit Granatapfelkernen

» Zucchinibruschetta mit Walnusscrunch und Picando

» Rote Bete Pfannkuchen mit Meerrettichcreme und Blattspinat

» Salat mit gebratenen Reisnudeln & Tomaten-Auberginengemüse

» Kleine Tartelettes mit pikantem Feigen-Tomatenchutney und Kresse

» Champignons gefüllt mit Frischkäse und Paprika

 
Hauptgerichte

» Picatta von der Aubergine auf Tomatenragout und Kräutercroutons                                                                                                               
» Gewürzreis mit feiner Butternote                                                                           
» Gefüllte Fächerkartoffeln mit Halloumi, Kräuteröl & Paprikagemüse

» Frisches Marktgemüse

» Kleine Spitzkohlrouladen mit Süßkartoffel & Macadamia

 
Nachspeisen 

» Creme Brûlée mit Espresso und Karamell                                                                                          
» Mascarponecréme mit Amaretto-Beeren und Cantuccini
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Preis pro Person 
44,00 €

zzgl. Koch
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Preis pro Person 
48,00 €
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